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Mechelen / 22 12 2022 

Nieuwe projecten moeten leiden tot minder 

voedselverlies en meer circulariteit in de voedselketen 

 

Jaarlijks gaat in Vlaanderen ongeveer 240.000 ton voedselverlies verloren. 

Voedselverliezen vermijden is niet alleen vanuit ecologisch oogpunt maar evenzeer om 

sociale en economische redenen echt een must. Tijdens de  Internationale Dag tegen 

Voedselverlies lanceerde de OVAM (samen met diverse andere publieke en private 

partners) de website www.dekostwinners.be om de initiatieven tegen voedselverlies 

onder de aandacht te brengen. Vandaag wordt er op voorstel van Vlaams minister van 

Omgeving Zuhal Demir nog een versnelling hoger geschakeld. Ten eerste met een 

voorstel om 3 sociale vzw’s te financieren om korte termijn oplossingen te bieden voor 

‘verse’ voedseloverschotten die vandaag niet allemaal herbestemd geraken via 

voedselbedeling omwille van logistieke problemen. En ten tweede via een gericht 

projectoproep circulaire voedselketen door Vlaanderen Circulair.  De inhoudelijke focus 

van deze call is de preventie van voedselverlies en hoogwaardige valorisatie van 

voedselreststromen.   De scope ligt op hoogwaardige valorisatie richting voeding zodat 

de voedselkringloop gesloten kan worden.  

 

Grondstoffen zijn schaars en kostbaar. Dat geldt des te meer voor onze voeding. Niet 

geconsumeerde voeding of gevaloriseerde voedselresten zorgen voor meer afval en 

economische verliezen. Via de gerichte projectoproep ‘circulaire voedselketen’ zoeken we 

structurele oplossingen voor voedseloverschotten om voedselverliezen te vermijden. Eén 

van de belangrijkste criteria voor deze oproep is de samenwerking tussen de 

verschillende stakeholders doorheen de hele waardeketen. Die samenwerking moet 

substantiële oplossingen bieden om voedselverlies te vermijden en voedselreststromen te 

valoriseren tot voeding en voeder.  De 9 goedgekeurde projecten, samen goed voor een 

subsidie van 778.690 euro, moeten structurele lange termijn oplossingen bieden voor de 

preventie van voedselverlies en zullen nog eind december van start gaan. 

 

Eén van de knelpunten is de logistiek en zeker deze van de koude keten. De ‘verse’ 

voedseloverschotten die er vandaag zijn en nog niet verwerkt worden, kunnen we het 

snelst tot op het bord krijgen binnen een structuur van voedselbedeling. Een systeem 

dat vandaag reeds bestaat maar onvoldoende middelen heeft voor de aanpak en 

bedeling van verse voedseloverschotten. Dat probleem willen we al op de korte termijn 
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aanpakken. Daarom ligt er vandaag een voorstel op tafel om 3 vzw’s die actief zijn in het 

herverdelen van voedseloverschotten (de voedselbanken, de sociale kruideniers en 

Herwin!-Foodsavers) extra middelen te voorzien voor investeringen in koeltechnieken en 

transport. In het voorstel ontvangt elke vzw 240.000 Euro subsidie. 

 

Deze combinatie van nieuwe acties, zowel op de korte als op de middellange termijn, 

moet ertoe bijdragen dat Vlaanderen zijn doelstelling haalt om tegen 2025 de 

hoeveelheid voedselverlies met 30% te beperken.  
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Voor meer informatie: 

Jan Verheyen – Stationsstraat 110 2800 Mechelen 

T 015 284 140 – G: 0479 89 07 46 

woordvoerder@ovam.be 

 

 


