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General Food Law: EU 178/2002

Verantwoordelijkheid: « Verordening (EG) 852/2004
« Exploitanten levensmiddelenbedrijf * levensmiddelenhygiéne

is verantwoordelijk voor (Art 2, 17,

18). « Verordening (EG) 1935/2004

» Naleving levensmiddelenwetgeving . Materialen en voorwerpen om met

in alle stadia (inclusief distributie) levensmiddelen in contact te komen
* Traceerbaarheid in alle stadia (FCM)

(inclusief distributie)



S .
Hygieéne: EU 852/2004

 Exploitant levensmiddelenbedrijf verantwoordelijk voor de
hygiénevoorschriften in alle stadia (Art 3)
=> Bedrijf die het levensmiddel in contact brengt met het cateringmateriaal

 Verpakking: moeten schoon gehouden kunnen worden en indien nodig
ontsmet (V)

 Verpakking (X):
* mag geen bron van verontreiniging zijn
« Opgeslagen worden zodat zij niet kunnen worden verontreinigd
* Bij hergebruik makkelijk te reinigen en indien nodig ontsmetten

 Voedselveiligheidcultuur/procedures (Xlbis)



Framework Regulation
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Algemene FCM wetgeving

Framework Regulation
Regulation 1935/2004

Good Manufacturing Practices Declaration of Compliance
Regulation 2023/2006 RD 11/5/1992

v

VERORDENING (EG) nr. 1935/2004 VAN HET EUROPEES PARLEMENT EN DE RAAD van 27 oktober 2004
inzake materialen en voorwerpen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen en houdende
intrekking van de Richtliinen 80/590/EEG en 89/109/EEG

 http://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32004R1935
« Algemene regels en grote principes

« Horizontale wetgeving


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32004R1935
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Verordening 1935/2004

Materialen en voorwerpen mogen geen bestanddelen afgeven in
hoeveelheden die:

« Gevaar voor de gezondheid van de mens kunnen opleveren

- Tot een onaanvaardbare wijziging in de samenstelling van de levensmiddelen kunnen

leiden
- Tot een aantasting van de organoleptische eigenschappen kunnen leiden

Leefmilieu



Verordening 1935/2004 - Etikettering

« FCM nog niet in contact met voeding - ook in detailhandel |
*  Bij aankoop/levering nieuwe beker dient u een etiket te ontvangen

 Volgende vermeldingen zijn verplicht:
« “voor levensmiddelen” of logo
* indien nodig, speciale instructies voor een veilig en passend gebruik;

« naam/handelsnaam en adres of de statutaire zetel van een fabrikant/verwerker,
of van een in de E.G. verkoper die verantwoordelijk is voor het in de handel

brengen van het product;
« gegevens die de traceerbaarheid waarborgen, zowel opwaarts als neerwaarts;

« Waar + hoe?
 Begrijpelijke taal + Nederlands
« goed zichtbaar, duidelijk leesbaar en onuitwisbaar

« Op het materiaal of voorwerp of etiket op de verpakking van het materiaal of
voorwerp of schriftelijke mededeling

Leefmilieu
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Verordening 1935/2004 - tracabiliteit

« Alle stadia

« één stap opwaarts en een stap neerwaarts zodat de hele keten
afgedekt wordt

» Registers:

de aard,

identificatie,

hoeveelheid van het product,

de ontvangstdatum of de leveringsdatum,

de identificatie van de vestigingseenheid die het product levert of afhneemt en
andere mogelijke relevante gegevens om de traceerbaarheid te waarborgen.

 Voldoende nauwkeurig: bepaald door bedrijf zelf (recall)
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Verklaring van Overeenstemming (DoC)

« Alle niet EU geharmoniseerde materialen:
« KB 11 mei 1992
« Niet meer aan gebruiker die tot de detailhandel hoort

* EU geharmoniseerde materialen volgens de geldende wetgeving =>
kunststoffen: V 10/2011

 In de andere stadia van de handelscyclus dan de detailhandel



Declaration of Conformity

Manufacturer, importer and issuer of this declaration of conformity: i Janinlllip e =t saaEeEEEEEn

hereby declares that products within the following product area, plastic products

Item Premium 47 cl, item no e

Material: Polycarboate PC
supplied for all food materials are in conformity with the provisions of the following selected Relevant EC directive (s) and notices:

Reference No. Title

Regulation (EC) No 1935/2004 of 27 On materials and articles intended for food contact
November October 2004 (5) and repealing Directives 80/590/EEC and 89/109/EEC.
Annex | + 11 10/2011/EC (6) Information on whether all substances used are listed

in Annex | i 10/2011/EC and some of the substances
have Specific Migration limits.

Regulation (EC) No 2023/2006 of 22 Materials and articles intended for contact with food.
December December 2006

Test Ai4-E7000 (change of taste and
smell)

The material is used for all types of common beverage such as; Water, alcohol, hot drinks (coffee, tea), etc.
Limitations: Do not use in anise-based drinks (such as Pernod, Ricard, Raki or Ouzo) or drink with a high ester content. Ester is a natural product

and is found in large quantity in fruity.

Regarding the mentioned testing conditions the overall migration limit of 10 mg/dm? according to Article 12 Regulation (EU) Nr. 10/2011 in the
current version is not exceeded by the tested sample in the food simulants ethanol 50% and 3% acetic acid.

Regarding the mentioned test conditions the specific migration limit according to Article 11 Regulation (EU) Nr. 10/2011 in the current version
is not exceeded by the tested sample in the testing agent ethanol 50%.

The product should be washed once before use (from new).

Time and temperature for storage: Kept dry between 15-28gr. C/No expiration date
Time and temperature in contact with food: between 0-85gr. C/2 hours or 0-40gr. C/10 days.

The identity of the materials and specifications for the use of the material: View Annex 1: Analysis Report Decl8



Wie heeft welke documenten nodig?
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«—— Informatie-uitwisseling tussen alle schakels
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Wie heeft welke documenten nodig?
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Tips and tricks

e Communiceer!

« Geef genoeg gegevens door voor je aankoopt zodat deze geschikt is
voor jouw doeleinden
 Voor welke drank? Alcohol, warm, frisdrank, ...
« Opwarmen in de microgolf?
« Afwassen met de hand of door een wasstraat?
 Durf te vragen
* Mag het materiaal gebruikt worden in jouw situatie?
* Zijn er wasvoorschriften?
« Wanneer is een product niet meer bruikbaar

« Beschadigingen

« Gooi het materiaal (correct) weg bij beschadiging zoals breuk en
krassen



Meer informatie

Dienst Voedingsmiddelen, Dierenvoeders en Andere
Consumptieproducten
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Welke perceptie heb je bij voedselveiligheid en herbruikbare
plastic bekers en eetgerei op evenementen?

( Start presenting to display the poll results on this slide.



VERPAKKING

1

-~ GEBRUIK VERPAKKING
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STOC KAG E SAMEN MAKEN WE

MORGEN MOOIER
( \Vlaanderen

- OVAM
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Wat vind je zelf het moeilijkste als het gaat om het garanderen
van (voedsel)veiligheid en herbruikbare bekers/eetgerei?

( Start presenting to display the poll results on this slide.
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